Studtiroler Qualitatsprodukte

Siidtirol zeichnet sich durch eine groB3e Vielfalt an hochwertigen, regionalen Lebensmitteln aus. Apfel, Speck und Wein
tragen eine geschiitzte europdische Ursprungsbezeichnung, weitere Produkte die Marke ,Qualitat Stdtirol".

Beeren und Steinobst

Erdbeeren, Marillen, Kirschen,
Himbeeren
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1.500 t

Honig

Mischbliten-, Alpenrosen-,
Wald-, Lowenzahnhonig

50.000 kg

Grappa

O

Bier
Sorten: Marzen, Helles,
Wiener Lager, Bock,
Gewiirz-, Krduterbier,
verschiedene Craft Biere

O

200.000 |

Apfel

13 Apfelsorten mit
geschiitzter geografischer Angabe
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900.000 t

Brot und Apfelstrudel

Brote, Apfelstrudel,
Buchweizentorte
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300 t Regiokorn

Milch

Milch, Joghurt, Kdse, Mozzarella,
Butter, Sahne, Ricotta, Skyr
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362.000 t Milch

Krauter

Tees, Krautermischungen,
essbare Bliiten
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Bio- und Freilandeier
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15 Mio. Eier

Wein

20 Rebsorten

40 Mio. Flaschen

Gemuiise
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3.000 t Blumenkohl
1.100 t Kartoffeln
350 t Sauerkraut
62 t Spargel

Weiters:
Salat, Radicchio, Kresse

Obstprodukte

500.000 | Apfelsaft

Weiters:
Trockenobst, Konfitlren, Apfelcider

Fleisch

Rind-, Schweine-, Schaf-, Ziegen-,
Wildfleisch, Kaminwurzen
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1.100 Rinder verarbeitet

&

6,6 Mio. Hammen

davon 2,8 Mio. mit geschutzter
geografischer Angabe

Speck

Legende .............................................................. E
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(Bauern bzw. Hersteller)
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